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Perinnemakkara — maku
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suomalaisiin LJ%( F<
makkaraperinteisiin : »

Tervetuloa makumatkalle suomalaisen perinnemakkaran maailmaan!

Talla kaytannonlaheisella kurssilla sukellat makkaranvalmistuksen perinteisiin, opit
onnistuneen makkaran salat ja paaset valmistamaan perinnemakkaroita alusta asti itse.
Koulutus tarjoaa aitoja makuja, kasilla tekemista ja taidon, jota voit jatkaa myds omassa
kotikeittiossasi.

Kenelle koulutus sopii

Perinneruoista ja kotimaisista ruokaperinteista kiinnostuneille

Kotikokeille, jotka haluavat oppia uuden kasityotaidon

Riistan kasittelijdille ja lihankasittelyn harrastajille

Kaikille, jotka nauttivat tekemalla oppimisesta ja uusien makujen Idytamisesta

Koulutuksen tavoite

Koulutuksen tavoitteena on opettaa perinteisen makkaranvalmistuksen perusvaiheet ja

antaa osallistujille valmiudet valmistaa perinnemakkaraa myos kotona.

Koulutuksessa opit:



 hallitsemaan raaka-ainevalinnat ja niiden kasittelyn

e tasapainottamaan mausteet, rasvan ja lihan oikealla tavalla
e hyddyntamaan eldaimen eri osia makkaran valmistuksessa
 tayttotekniikat ja vuokamakkaran teon

 sailytyksen ja jatkokayton parhaat niksit

Koulutuksen sisalto

e Suomalaisen perinnemakkaran perusteet

Raaka-aineiden kasittely ja maustaminen

Makkaramassan valmistus

Tayttotekniikat ja vuokamakkaran valmistus

Kypsennys, sailytys ja kayttovinkit

* Yhdessa valmistettu ja maisteltu perinnemakkara

Koulutuksen toteutus ja hinta

9.9.2026
klo 17.00-21.00
Forssan ammatti-instituutti, Saksankatu 27, 30100 Forssa
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Kesto: 4 tuntia

Toteutustapa: Kaytannon tekemista ja maistelua — opitaan kasilla tehden

Hid® € / hio (sis. alv)
Hinta sisaltaa raaka-aineet, materiaalit, ohjauksen seka koulutuksen aikana valmistetut ja

maistellut makkarat.


https://maps.app.goo.gl/U4ADrssLk7yGv4cC8
https://maps.app.goo.gl/U4ADrssLk7yGv4cC8

Miksi valita tama koulutus?

» Opit harvinaisen taidon: perinteisen suomalaisen makkaran valmistuksen

e Saat kaytannon ohjausta ja onnistut varmasti — vaihe vaiheelta

 Vievat kotiin uuden taidon ja inspiraatiota omiin kokeiluihin

e Kurssi on hauska, elamyksellinen ja sopii myos ryhmille

» Lopputuloksena paaset maistamaan itse valmistamaasi perinnemakkaraa

Lisatiedot

®

Juha Pakkanen

lehtori
+358 407130594

juha.pakkanen@IlhkKk.fi

Faktia Oy Menestyksesi kumppani faktia.fi



https://faktia.fi
https://www.instagram.com/faktiaoy/
https://www.facebook.com/faktiaoy

